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Laroche Chardonnay boisé 2009
Cépage:

100% Chardonnay
Vignoble:
Minervois, Béziers, Agde, Bédarieux, Montpellier, Nîmes, Cévennes
Date de récolte:

Fin Août
Levures:

Sélectionnées (d’origine Champenoise)
Fermentation:

12 jours à  15°C en cuve inox.
Fermentation malolactique:

Aucune
Elevage:
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6 mois, 15% en barrique (2/3 Français, 1/3 Américain) et 85% en cuve inox

Collage:

Bentonite
Embouteillage:

Filtration minimum afin de préserver le caractère naturel du vin.

Millésime: 
Une très bonne année avec un début d’été aux nuits fraîches qui a permis un bon équilibre de la vendange. Un mois d’août très chaud a favorisé la concentration et la bonne maturité des baies.


Cette vendange très qualitative offre des vins élégants et harmonieux.
Dégustation:
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DE LA CHEVALIER

GRANDE CUVEE 2009

BEZIERS, SUD DE LA FRANCE









Analyses:





Alc/Vol: 	      13 %


Acidité:  	      3.26 g/L


pH:        	      3.53


Sucre résiduel :    4.0 g/L





Frais et fruité, le palais se montre ample et d’une belle longueur.





Arômes intenses de fruits accompagnés d’une subtile note boisée.





Or pâle.








